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Anwendungsbereiche

Lebensmittelzutaten und
Aromen
Nahrungserganzungsmittel
Getranke
Tiererndhrung
Kosmetik und

Parfumerie

INNOV'IA zahlt zu den flihrenden Unternehmen im Bereich der
Trocknungstechnologien und ist ein anerkannter Experte fir Mikroverkapselung.
Dank umfassender F&E- und Industriekompetenz entwickelt und produziert
INNOV'IA mafdgeschneiderte Inhaltsstoffe mit hoher Wertschopfung fur die
Lebensmittel-, Futtermittel-, Kosmetik- Nutraceutical- und Pharmaindustrie

%) +33 (0)5 46 45 45 11 ¥ customers@innov-ia.com & www.innov-ia.com



Serviceangebote PROTECTcose™ N T @@

Erhalt der AktiVitat Ihrer Eine flexible Kombination

maf3geschneiderter Losungen,

warmeem pﬁ ndlichen erméglicht durch die gezielte
Inhaltsstoffe. i

» Kombinierbare Technologien: Trocknung,
by INNOV'IA Y : :

Mikroverkapselung, Agglomeration

Individuell anpassbare Formulierungen:
Aromen, nattirliche Farbstoffe und Additive

Dank unserer Trocknungs- und Angepasste Verpackungslésungen:
. . . (Big Bag, Karton, Fass, Sack, PE-/Alu-Beutel)
Verkapselungstechnologien sowie kontrollierter
Lagerungs- und Verarbeitungsbedingungen
gewabhrleisten wir die Stabilitdt und
Funktionalitat lhrer warmeempfindlichen
Inhaltsstoffe iiber ihren gesamten Lebenszyklus
hinweg.

-

Zertifizierungen und Akkreditierungen

PROTECTease™ eignet sich fiir alle Ihre empfindlichen . X
als Qualitatsnachweis:

Inhaltsstoffe: Mikroorganismen (Bakterien, Hefen, Enzyme),
fliichtige Verbindungen (Aromen, Duftstoffe, dtherische Ole), 600D

Proteine und Vitamine. )FssC 22000 (i

Definition lhrer Anforderungen und des

Anwendungsbereichs Qa

Machbarkeitsstudie und Entwicklung von Prototypen W Halal Kosher

Industrielle Validierung \

Produktion eines gebrauchsfertigen Inhaltsstoffs

ANWENDUNGSBEISPIELE :
ENZYME FUR DIE BACKWARENINDUSTRIE

Enzyme verbessern das Brotvolumen, die Krumenstruktur und die
Teigtoleranz. Da sie empfindlich gegenuber Feuchtigkeit, Oxidation
und Temperatur sind, kdnnen sie bereits vor der Anwendung an
Aktivitat verlieren.

INNOV'IA stabilisiert Ihre Enzyme in Pulverform mithilfe seiner
Verkapselungs- und Tragertrocknungstechnologien und erzeugt so
ein homogenes, leicht dosierbares Produkt.

PROTECTease™ bewahrt ihre Aktivitat bis zum Knetprozess und
gewahrleistet dabei eine gleichbleibend hohe Leistungsfahigkeit
wahrend des gesamten Herstellungsprozesses.

FRANZOSISCHE INDUSTRIEEXZELLENZ Eine einzigartige Expertise:
35 Jahre Expertise - 370 Mitarbeiter - e Fuhrend in der Mikroverkapselung

4 Produktionsstandorte - e Multitechnologische Kompetenz (Spriihtrocknung, Mikroverkapselung, Agglomeration)
1 integriertes F&E-Zentrum - e Prozessskalierung und industrielle Produktion
9 Sprihtirme & 13 Wirbelschichtanlagen e Ruckverfolgbarkeit
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